
                                                                                                 
New Years Gala Dinner and Celebrations 

Soup 

Roasted Butternut Bisque  
Coconut Froth, Pistachio Praline 

 
Appetizer 
(choice of)  

 Bourbon Glazed Duck Confit  
 Huckleberry Nage, Sweet Potato Nest 

 

Grilled Tuna and Shrimp Ceviche 
Cilantro‐ Cannelloni Bean Galette, Peppered Arugula

Salad 

Shaved Fennel and Water Cress Salad 
Icicle radish, Marinated Grape Tomatoes 

Roasted Beet Vinaigrette  

  
Main 

(choice of)   

Sugar Cured Filet Mignon 
Torchon de Foie Gras, Morel Demi 

 Hericot Verts, Truffled Mashed Potatoes 

 

Grilled Rack of Lamb 
Rosemary Chevre Hunters Pudding, Shaved Chestnuts 

Garlic Ramps, Artichoke Pesto, Roasted Parsnip 

House Smoked Chicken Statler  
Roasted Fingerling Potato, Chorizo Sausage, Fava Beans 

Hydro Watercress, Crimson Lentil Vinaigrette 

 

Seared Yellowtail Snapper and Shrimp 
Sweet Potato Corn Cake, Wilted Spinach 

Grilled Vadalia Onion –Fig Relish 

Dessert 
Natalie’s Choice                                            Choc and Petite fours 

 

Early seating dinner only 5:30 and 6:00 pm 
$64.00 per person plus tax and gratuity 
Midnight celebration seating 9:00 pm 
$92.00 per person plus tax and gratuity 

 
Overnight package for two 

Welcome Reception 
Dinner in the ballroom  

 Dancing to the music of the Jump Street Band 
Midnight celebration with Champagne Toast 

New Years Day Full Breakfast for Two. 
Starting at $425.00 per couple for a Junior Queen Room – plus tax , gratuity included.  

Call 603‐772‐5901 for reservations 


